Menu de Groupe Découverte
36€ TTC / personne

Saison Printemps/Eté

Entrées

Gaspacho de légumes du marché, mascarpone au basilic
CEuf poché, cappuccino de courgettes
Salade de penne, brocolis et ricotta

Plats

Retour de péche au lait de coco et cébettes
Fricassé de volaille a la Provencale
Piéce du boucher au thym et citron

Desserts

Tarte fine aux pommes, chantilly vanille
Tartare de fruits de saison, sorbet du moment
Mi-cuit au chocolat, coulis de framboise

Eaux minérales & 25cl de vin
Café ou thée

Le chef se réserve le droit de modification
en fonction de la saison et des retours de marché
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Menu de Groupe Classique
49€ TTC / personne

Saison Printemps/Eté

Salade de Quinoa Printaniére, mangue et roquette
Poélée Umami de légumes, vinaigrette passion

Salade d’Asperges et Feta, tapenade d’olives noires
Tomates d’Antan et fraises, balsamique, pesto au basilic

Dos de cabillaud au beurre citronné

Escalope de poulet a la cacahuéte

Faux-filet de beeuf au poivre vert

Filet de bar réti, sauce vierge au concombre et coriandre

Cheesecake aux fruits rouges

Tartelette au chocolat et amandes torréfiées
Salade de fruits frais, sorbet citron

Brioche facon pain perdu, glace vanille

Eaux minérales & 25cl de vin
Café ou thée

Choix unique pour l'ensemble des convives
Double choix sur demande

Le chef se réserve le droit de modification
en fonction de la saison et des retours de marché
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Menu du Chateau
60€ TTC / personne

Entrées

Thon en carpaccio, vierge a I'huile de Sésame,
perles de citron Yuzu

Tartare de langoustines et cabillaud aux algues sauvages
et huile de homard

Tarte fine a I'échalote confite, escalope de foie gras
poélée, glacis de betteraves

' Plats

Tournedos de filet de beeuf, jus corsé a I'ail noir
" Rotide Lotte, creme de chorizo Bellota Ibérique
Canon d’agneau en croite de thym

Servi avec les retours du Marché, suivant la saison

Desserts

Pina Colada destructurée
Sabayon de fruits de saison au Prosecco

Trio de mousses chocolat en mille-feuilles

Eaux minérales & vin a discrétion
| Café ou the
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